Lahettdja Tarkastuskertomus
Oulun seudun ymparistotoimi liikelaitos

PL 34
90015 OULUN KAUPUNKI

Elintarviketoimiala
Pvm 20.5.2025
Tapahtumatunnus 1882130

Vastaanottaja
Lounaskahvila Biili
Automuseontie 2

90410 OULU
Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus
Toimija Haka Catering Oy (2421126-7)
Kohde Lounaskahvila Biili
Automuseontie 2, 90410 OULU
Toiminnan nimi Lounaskahvila Biili
Toiminta Ravintolatoiminta
Aika 7.5.2025
Lasn&olijat
Tarkastaja Hanna Virtanen
Toimipaikan edustaja Emma Kangas
Eemeli Kovalainen
Maija Peltola

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa oli tehty remonttia kesalla 2024. Henkilokunnalle oli tehty erillinen pukuhuone.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tiloissa oli tehty remonttia kesalla 2024. Keittioon oli tehty muutoksia, ja lattia-, seind- ja kattopintoja oli
uusittu.

Keittion lattiakaadot oli paikoin vaarin suunnattu ja vetta jai latékoiksi lattialle. Huolehtikaa, etta lattia
kuivataan aina hyvin.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Leikkuulaudat olivat kuluneet. Uusikaa leikkuulaudat ja huolehtikaa, etta tyovélineet ovat aina
hyvakuntoisia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat olivat yleisilmeeltdén siistit. Takaovesta oli hieman tullut lehti ja kivia sisélle. Tiloista huomasi, etta
henkilokunnalla ei ole kovin paljoa aikaa siivoamiselle. Henkildkunta kertoi, etté siivoavat aina kun tulee
hiljaisempi hetki. Huolehtikaa, etté& aikaa riittdd myos siivoamiseen ja tilat pysyvat siistina.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Kylmévetolaatikko oli hieman likainen. Huolehtikaa, etté kalusteet ja tydvalineet pysyvat siistina ja
puhtaina.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupiste oli varustettu késisaippualla ja -paperilla.

Jos kaytetddn suojakasineita. Suojakasineitd kaytettdessa tulee huomioida, etta niita kaytetdan
hygieenisesti ja niitd vaihdetaan riittdvan usein ristikontaminaation valttamiseksi. Suojakésineiden
kaytosta huolimatta kédet on pestava sdanndllisesti. Kadet on pestava ennen suojakasineiden
pukemista. Puutteellista kasihygieniaa ei voi paikata suojakasineiden kaytoélla.

4.3. TyGvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa oli huoneenlammossé sulamassa elintarvikkeita. Elintarvikkeiden lampétila ei ollut viela
paassyt nousemaan ja henkilokunta siirsi elintarvikkeet kylméalaitteeseen.

Henkilokunta kertoi, etta elintarvikkeet sulatetaan aina muulloin kylmalaitteessa, mutta olivat nyt
hetkellisesti péydalla, jotta ne kerkeavat sulaa tarpeeksi ennen kasittelya.

Elintarvikkeita ei saa sulattaa huoneenlammdossa. Elintarvikkeet tulee sulattaa kylmaélaitteessa.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lampdétilakirjauksia oli tehty. Kirjauksissa oli hieman epasaannéllisyytté. Tehkaa kirjauksia
saanndllisesti, omavalvontasuunnitelman mukaisesti.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ravintolassa jadhdytetaan ruokia. Kaytdssa on jaahdytyskaappi. Kirjauksien mukaan ruokien lampdtila
oli 1-2,5 tunnin aikana jaahtynyt 40-16 asteeseen. Kirjaukset oli tehty aina 1-2,5 tunnin jalkeen, koska
henkilokunnalla on loppunut ty6ét ennen kuin jaahdytys on kerennyt pidemmalle. Vélilla kun aloitatte
jadédhdytyksen aikaisemmin paivalla, tehkaa kirjauksia myaos silloin, jotta kirjauksista nakee, etta
jadédhdytys on tapahtunut neljassa tunnissa.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilla olevien ruokien lampétiloja oli mitattu ja kirjauksia tehty. Muutama poikkeama oli tullut.
Muistakaa kirjata korjaavat toimenpiteet.

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Ruoissa kaytettavien lihojen alkuperamaa on ilmoitettu aina paivan ruokalistassa. Tyontekija, joka
aiemmin on tehnyt ruokalistat oli jadmassa pois. Muistakaa kirjata lihojen alkuperéat myos jatkossa.

2 (3)



17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnaytteita oli otettu tdn& vuonna kerran. Pintapuhtausnaytteité tulee ottaa 2-4 kertaa
vuodessa 5 naytetta kerrallaan.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Uusin Oiva-raportti oli esilla.

Oiva-raportti on uudistunut ja raportin ulkoasu muuttui samalla. Oiva-raporttia ei enaa postiteta, vaan
toimijan tulee jatkossa tulostaa se itse. Raportin voi tulostaa mustavalkoisena. Tarkastuskertomus ja
Oiva-raportti [ahetetaan entiseen tapaan sahkopostitse toimijalle. Oiva-raportti julkaistaan Oivahymy.fi -
sivulla 10 paivéan kuluttua siita, kun tarkastuskertomus on lahetetty. Oiva-raportti tulee olla asiakkaiden
nahtavilla toimipaikassa ja yrityksen nettisivuilla.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)
Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista
Ruokaviraston ohje 4095/04.02.00.01/2020/3 Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset
komission asetuksen (EY) No 2073/2005 soveltaminen seka yleisia ohjeita elintarvikkeiden
mikrobiologisista tutkimuksista - Ohje elintarvikealan toimijoille

Hallintolaki (434/2003)

Oulun seudun ymparistdtoimi ymparistéterveydenhuollon valvontasuunnitelma vuosille 2025-2028,
suunnitelma 2025 (Oulun seudun ymparistdtoimi -liikelaitoksen johtokunta 11.12.2024 § 143)

Maksu 231,00 €

Maksuperusteet

Oulun seudun ympéristotoimi -liikelaitoksen johtokunnan 27.11.2024 § 128 hyvaksymat taksan
perusteet ja maksut ovat voimassa 1.1.2025 alkaen.

Tarkastaja Hanna Virtanen
TERVEYSTARKASTAJA
+358447036733
hanna.virtanen@ouka.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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